MENUVORSCHLAGE BEIZENBUMMEL 2024

APERO (30 Minuten) CHF
Restaurant National Chaschuechli 6.00

VORSPEISEN / SUPPEN (45 Minuten)

Restaurant Bierfalken Saisonsalat mit frischen Birnenschnitzen 12.00
Restaurant Bierfalken Saisonsalat mit Appenzeller Mostbrockli 18.00
Restaurant Bierfalken Steinpilzcrémesuppe 12.50
Gaststuben zum Schlssli Suppli von der blauen St.Galler Kartoffel mit

verschiedenen Beilagen 15.00

HAUPTGANGE (60 bis 75 Minuten)

Restaurant Bierfalken Bratwurst mit Zwiebelsauce, Rosti oder

Kasespatzli 25.50
Restaurant Bierfalken Schweins-Cordon-Bleu mit Spatzli oder Pommes,

Marktgemuse 37.50
Gaststuben zum Schlossli Schweinsfilet aus Ostschweizer Mast, Rahmsauce

mit Pflumlibrand, Gemusegarnitur, Quarkspatzli 40.50
Restaurant Fondue Beizli Moitié-Moitié Kasefondue inkl. Kirsch 32.50
Restaurant Fondue Beizli Fondue Chinoise (nur CH Frischfleisch)

inkl. Salat und Beilagen 51.00
Restaurant Fondue Beizli Rindshuftmoggli «Maison» (mit unseren

Bourgiugnonnesaucen) und Pommes Frites 32.00

DESSERTS —» Empfehlung: Hauptgang und Dessert im selben Restaurant
Gaststuben zum Schldssli Dessert Trio Schlossli 20.50

Restaurant Fondue Beizli Schokoladenfondue mit Friichten 18.50

St.GallenBodensee

entdecken erleben wissen





